Owinska, dnia 20 grudnia 2023 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

1. Zamawiajacy: Szkola Podstawowa im. Jozefa Wybickiego w Zespole Szkolno-
Przedszkolnym w Owinskach

2. Przedmiot zamoéwienia:” Przygotowanie i dostarczanie na potrzeby ucznidow Szkoty
Podstawowej im. Jozefa Wybickiego w Owinskach srednio dziennie 80 positkéw do szkoty
od dnia 2 stycznia do 26 stycznia 2024 r.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosci zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych
obiadow w trakcie trwania Umowy.

3. Termin realizacji zaméwienia: od dnia 02.01.2024 r. do 26.01.2024 r., w dni
od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw §wigtecznych, ferii szkolnych
1 dni ustawowo wolnych od zaje¢ lekcyjnych.

4. Warunki niezbedne do spelnienia przez wykonawce:
Zamowienie moze zosta¢ udzielone Wykonawcy, ktory:
- posiada uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci,

- posiada wiedz¢ 1 do$wiadczenie oraz sytuacj¢ ekonomiczng i finansowa gwarantujacg
wykonanie zamowienia,

- dysponuje odpowiednim potencjalem technicznym, w tym minimum jednym pojazdem
spelniajgcym wymagane przepisy w zakresie przewozu zywno$ci 1 osobami zdolnymi
do wykonania zamoéwienia (np. wydawanie positkéw uczniom szkoty) lub positkami
zapakowanymi w pojemniki jednorazowe.

W ramach zamdéwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

- $wiadczenia ustug cateringowych wylacznie przez uzyciu produktéw spetniajacych normy
jakosci produktow spozywczych, przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie
przechowywania 1 przygotowywania artykutow spozywczych (ustawa z dnia 25.08.2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2017., poz.149,60 ze zm.) a ponadto:

- do przestrzegania norm na skladniki pokarmowe 1 produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci,

-Swiadczenie uslug zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u,
- przygotowanie positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci 1 mlodziezy.
5. Kryteria wyboru oferty: najnizsza cena
6. Warunki dotyczace jakosci i iloSci przygotowanych positkéw :
Positki beda wydawane w miejscu wyznaczonym W godz. 11:35-12:50 (dwie przerwy i lekcja).
Proponowane menu w zakresie cieptych positkow dla dzieci oczekiwane przez Zamawiajacego
powinno obejmowac posilek o kalorycznosci 600 kcal i gramaturze, np.:
o drugie danie — 120 g migsa, 200 ziemniakow/lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron,
itp., 100 g surowki - (tfacznie nie mniej niz 420 g).
o raz w tygodniu moze by¢ podane danie garmazeryjne, np. pierogi, nale$niki, placki itp. Positki
nie powinny powtarzac si¢ w ciggu tygodnia.



Przewidywana liczba dzieci objetych zywieniem wynosi: — 0k 100 dziennie.

Positki nalezy przygotowywac zgodnie z zasadami okreSlonymi w ustawie z 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywno$ci 1 zywienia — lacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy,
oraz okreslone w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$§wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okre$lone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia dzieci i mtodziezy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawa do okresowej kontroli w zakresie zgodno$ci dostarczanych
positkdbw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym i ilosSciowym , a takze
pod katem temperatury dostarczanych potraw.

Zamawiajacy zastrzega sobie takze mozliwo$¢ zamoOwienia w zalezno$ci od potrzeb kilku
obiadéw dietetycznych np. wegetarianskich.

7. Warunki dotyczace transportu positkow.

Wykonawca musi zapewni¢ dostawe positkow wilasnym transportem (samochdd spetniajacy
wymogi sanitarno — techniczne do przewozu zywnosci). Transport positkow powinien odbywac
si¢. w termosach termoizolacyjnych zapewniajagcych wiasciwg ochron¢ 1 temperature
oraz jakos¢ przewozonych potraw. Na Wykonawcy spoczywac begdzie obowigzek odbierania
termosow oraz ich mycie i wyparzanie.

8. Sposob oceny oferty.

Wybdr najkorzystniejszej ofert na uslugi nastagpi w oparciu o kryterium podane w pkt. 5.
Za najkorzystniejszg oferte Zamawiajacy uzna ofertg , ktora spetnia wymogi formalne zawarte
w pkt. 4 oraz opiewa na najnizsza kwote brutto za jeden positek z rozbiciem na koszt wsadu
do kotla oraz koszt obstugi.

9. Warunki platnosci.

Platnos¢ na podstawie faktury (rachunku) wystawionej po zatwierdzeniu / podpisaniu
przez Zamawiajacego przedtozonego zestawienia ilosci wydanych obiadow , co miesigc ,
po wykonaniu przedmiotu zaméwienia oraz listy uczniow lacznie z liczba positkow. Warunki
ptatnosci — 14 dni od dnia prawidlowo wystawionej 1 dostarczonej faktury (rachunku).

10. Sposéb przygotowania oferty.

Oferte nalezy sporzadzi¢ w formie pisemnej , w jezyku polskim, na zalagczonym formularzu ,,
OFERTA”-

11. Miejsce i termin skladania ofert:

sekretariat@spowinska.edu.pl

justyna.kurzawa@spowinska.edu.pl, 27 grudnia 2023 r., godz. 12:00

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawa do anulowania rozeznania cenowego bez podania
przyczyny.
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Pieczgé firmowa, NIP, REGON

OFERTA

Odpowiadajac na zapytanie ofertowe z dnia ., dotyczace:

,Przygotowanie i dostarczenie na potrzeby stotowki szkolnej srednio dziennie 80 gorgcych positkdw:
drugie danie, do Szkoty Podstawowej im Jézefa Wybickiego w Zespole Szkolno-Przedszkolnym
w Owiniskach”

skladamy oferte nastepujacej tresci:

Oferujemy wykonanie zamowienia za cen¢ jednostkowa:

a) dzienna stawka zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego

brutto ......ccceeeees zt
stownie zt/gr.: ........ . ztotych.....nuee. groszy
- skfad stawki brutto: wsad do kotta —..................... zt + przygotowanie positku .............. zt

Podpis osoby upowaznionej do zaciggania zobowigzan



